
 
	  

	 A k t u e l l e  E m p f e h l u n g e n  d e r  K ü c h e  

	 V o r s p e i s e n  &  m e h r  

	 Crema di Scampi	 10,50 
	 feine Hummer-Cremesuppe mit Scampi	  

	 Cappelli di Prete Ripieni di Aglio Orsino	 11,50 
	 hausgemachte mit Bärlauch und Parmigiano Reggiano  
	 gefüllte Nudeln, mit Pistazien-Pesto 
	 als Hauptgericht	 19,50 
	 Tagliatelle all’Aglio Orsino	 11,50 
	 hausgemachte Bärlauch-Bandnudeln mit gebratenem Lachs und Cherrytomaten 
	 als Hauptgericht	 19,50 
	 Tagliolini al Tartufo	 11,50 
	 dünne Bandnudeln mit frischen Trüffeln 
	 im Parmesanlaib geschwenkt und mit Kirschwasser flambiert 
	 als Hauptgericht	 19,50 

	 Cuori Rossi Ripieni	 22,50 
	 Rote Teigtaschen in Herzform, gefüllt mit Ziegenkäse, Spinat und Trüffel, 
	 serviert mit Zucchini, Pistazien-Pesto und Burrata (Sahnemozzarella) 

	 H a u p t g e r i c h t e 	  

	 Tris di Pasta	 23,50 
	 hausgemachte mit Bärlauch und Parmigiano Reggiano gefüllte Nudeln, 
	 Bärlauch- und Trüffel-Bandnudeln, serviert mit Cherrytomaten, Butter und Salbei 

	 Carré d’Agnello alla Griglia	 28,50 
	 Lamm-Medaillons mit Bärlauch-Nudeln 

	 Anatra all’Arancia	 28,50 
 	 Ente auf Zucchini mit Pistazien-Pesto serviert  
	 mit Teigtaschen in Herzform, gefüllt mit Ziegenkäse, Spinat und Trüffel   

	 Black Angus Entrecôte ai Funghi Trifolati	 32,50 
	 Black Angus Entrecôte vom Grill serviert mit  
	 gebratenen Champignons und Cherrytomaten 

	 Scampi all’Arrancia	 29,50 
	 Scampi aus Wildfang in Orangensauce, serviert mit Bärlauch-Bandnudeln 

	 Gamberoni Naturale	 35,50 
	 2 Riesengambas aus Wildfang ca. 800 g, 
	 serviert mit Spaghetti Aglio e Olio


